
-Desserts-

Crème brûlée	 9
Met gekarameliseerde rietsuiker en bolletje ijs 

Hazelnoten parfait	 8
Parfait van hazelnoten en Amaretto met 
caramelsaus

Tiramisu	 8
Klassiekke Italiaans dessert

Monchoutaart met kersen	 9
Huisgemaakte monchoutaart met kersen en 
vanille ijs

Cappuccino ’t Plein	 10
Vers gezette cappuccino met verschillende soorten 
lekkernijen

Hete liefde	 8
Vanille ijs met warme kersen en slagroom
	
Notenkraker 	 8 
Gemengd roomijs, hazelnoten, walnoten en 
slagroom

Chocolade sorbet	 8 
Gemengd roomijs, chocolade rasp, saus en slagroom

Vruchtensorbet	 8 
Gemengd roomijs, vers fruit, saus en slagroom	

-Koffie-

Kop koffie of espresso 		  2.80
Kop cappuccino		  3.30
Melk, karnemelk		  2.80
Latte Macchiato		  3.60
Koffie verkeerd		  3.60
Cafeïnevrije koffie		  2.90
Glas koffie met slagroom		  3.50
Glas thee 		  2.80
Verse muntthee 		  3.20
Verse muntthee met honing		  3.50
Irish koffie		  8.75
French koffie		  8.75
Bogdike koffie		  8.75 
Spaanse koffie		  8.75
D.O.M. koffie		  8.75

Lunchkaart
Van 11.30 tot 15.00 uur

BrouwerijDE
Grand Café - Restaurant



-Soepen-
Chef’s soep	 8
Wisselende soep van de chef

Grunneger mosterdsoep 	 8 
Van grove Groninger mosterd met gebakken 
spekjes, prei en bieslook	

Uiensoep			   8
Uiensoep met in bier gestoofde uien met een 
kaaskrokantje

Vers stokbroodje 	 3.5
Geserveerd met kruidenboter en tapenade  

-Lunchgerechten-
Zalm wrap	 12
Wrap gevuld met gerookte zalm, sla, komkommer 
en mierikswortelsaus

Tosti ham/kaas	 6
Geroosterd robuust brood belegd met ham en kaas

Uitsmijter `Royal´ 	 12 
Drie sneetjes brood met kaas, ham, rosbief 
en een bol huzarensalade 	

Brouwers uitsmijter	 14
Landbrood, gebakken champignons, ui, ham,	  
spek en gebakken eieren

Baguette gezond	 9	
 
Tonijn op landbrood	 12 
Huisgemaakte tonijnsalade met appel en 
komkommer

Carpaccio op landbrood	 13
Carpaccio, pestomayonaise en parmezaanse kaas

Baguette beenham	 13
Warme beenham en honing-mosterdsaus	
	
Zalm en roomkaas	 13 
Vickingbrood met gerookte zalm, roomkaas, 
rode ui en bieslook

Steak sandwich	 15 
Gebakken biefstukpuntjes, ui, champignons 
en ham op landbrood

Kroketten brood	  10
Twee sneetjes brood met 2 rundvlees- of 
oesterzwamkroketten 

Saté met brood                         	 19
Gegrilde varkenshaas saté met 2 sneetjes brood
of een pistolet.

-Lunchplankjes-
Bogdike lunch vis	 17
Kop soep, landbrood met een garnalenkroket, 
gerookte zalm en tonijnsalade

Bogdike lunch vlees	 17 
Kop soep, landbrood met een rundvleeskroket, 
eiersalade en carpaccio

Bogdike lunch vega	 17 
Kop soep, landbrood met een oesterzwamkroket, 
eiersalade, roomkaas met tomaat en komkommer, 
brie met honing en walnoot

-Salades-
 
Caesarsalade			   18
Knapperige rauwkostsalade met gegrilde kip, 
tomaat, parmezaanse kaas, ei, croutons en 
caesardressing	

Geitenbreier	 18 
Salade met geitenkaas, walnoten, peer, 
honing en croutons

Thaise zalmsalade	 18
Gemengde salade met gerookte zalm, mango, 
tomaat, komkommer, rode ui, sesam en 
limoendressing

Beefsalade	 18
Gemengde salade met dun gesneden biefstuk, 
tomaat, komkommer, rode ui, croutons, 
parmezaanse kaas en balsamicodressing

	De salades worden geserveerd met landbrood en boter

-Plate gerechten-
Weekmenu	 19
Iedere week een wisselend weekmenu

Chef’s winterschotel	 17
Iedere week een wisselend wintergerecht

Bogdike burger 	 21
Gegrilde burger (200 gram) van de Blonde 
d’Aquitaine met gebakken ui, spek, cheddar 
en een gebakken ei. 

Sateetje van de grill	 23
Gegrilde varkenshaas saté geserveerd met 
pindasaus, kroepoek en gebrande uien	

Schnitzel ‘t Plein	 23  
Gepaneerde schnitzel met gebakken champignons, 
ui, paprika en spek.

Plateservice wordt geserveerd met friet en salade


